
Cuveé #3

año botellas

2017 4627

Tipo de vino:  Rosado, seco

Tipo de uva:   Manto Negro, Callet,
                      Cabernet Sauvignon

Crianza:  Acero inoxidable

Valor pH Azúcar 
residual Acido Alcohol

3,5 0,7 g/l 4,5 g/l 13% vol.

Descripción:  Cuvée de vino rosado elegante, en 
gran parte prensado de uva mallorquina clásica, 
con notas �nas a lavanda y un estilo provenzal

Vini�cación: cosecha manual selectiva en cu-
bos de 6 kg · despalillado cuidadoso · tiempo corto 
de maceración · suave prensado · fermentación a 
temperatura controlada con levaduras seleccion-
adas en acero inoxidable a 16 ºC · embotellado en 
la propiedad
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